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SEARA d’'ORDENS

— SINCE 1792 ——

RESERVA TINTO 2016

A nobreza das castas Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinta Roriz, associada ao solo e ao micro-clima deu a este vinho
personalidade e cardcter unico.

REGIFO..vueevreerierrrienns DOURO / V.Q.P.R.D.

Castas.....ccevivienninns 40% Touriga Franca
30% Touriga Nacional
30% Tinta Roriz

Vinficagdo.....cceveveeueene 100% Desengace , Fermentagdo em cuba de inox
com controlo de temperatura.

Parte em cuba inox, 10 meses em barricas de
Carvalho Francés e 5 meses em garrafa.

Estagio

Engarrafamento Novembro de 2017

Produgdo.......ccceeeeununne 68.000 Garrafas 750ml
9.000 Garrafas 375ml

Prova Organoléptica.... Cor: Sélida
Aroma: Envolventes com nuances exoticos.
Sabor: Taninos firmes, envolventes e boa
complexidade.

Andlise Fisico-Quimica: o I
Teor Alcoélico: 14% Vol. QUINTA -%ﬁ

SEARA d’ORDENS

SINCE 1792

Acidez Total: 5,1 gr/dm® (Ac.Tart.)
Acidez Fixa: 4,6 gr/dm®

Acidez Volatil: 0,4 gr/dm’ (Ac. Acético)

pH: 3,65 osivear DOURO noe
Ext.Seco Total: 29,4 gr/dm’ VINHO u\\- 0, Ec:n \\\J\\l

Acucares Totais 0,6 gr/dm3

Curva de Envelhecimento

E um vinho intenso, maduro, especifico do “Terroir” do Douro, prevé-se um envelhecimento positivo
na garrafa durante muitos anos apds o engarrafamento.

Pratos a combinar

Garrafa / Bottle
Carnes vermelhas, assados, enchidos tradicionais e queijos de ovelha amanteigados.

Capacidade.............. 750ml
Como servir (temperatura)... .16/182C.

[T TN 1.250g

EAN Code........ccuovuue. 560 4235000108
Conservagdo em cave Caixa / Box

C..327 mmx L..223mm x A...150 mm

Peso....ucuenne. 8,5 Kg
Humidade................... 60/70% Temperatura......... 14¢eC.

15604235000105

Produtor: Sociedade Agricola Quinta Seara D’ordens, Lda
Enélogo: Luis Soares Duarte



